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「日本酒サポーターズ倶楽部・宮城」会員募集！

「宮城の酒」を応援する
入会・年会費無料の公式ファンクラブです。

日本酒初心者から上級者まで

「宮城の酒」が好きならどなたでも ご入会いただけます。

会員には当組合が開催する蔵元との交流が楽しめるイベントや日本酒セミナー、

会員限定の情報もメールでご案内。

「日本酒サポーターズ倶楽部・宮城」会員になって一緒に宮城の蔵元をサポートしませんか。

■ 20 歳以上の方ならどなたでもご入会できます。
■ 入会金や年会費は不要です。
■ 当組合が開催するイベントや最新情報をメールでご案内します。
■ 会員限定のイベントやセミナーを開催しています。

ホームページよりお申し込みください▶ https://miyagisake.jp/supoclub/

みやぎの純米酒祭り 秋の集いサポーターズ倶楽部会員限定きき酒会 宮城県きき酒選手権大会
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酒
蔵
な
き
米
ど
こ
ろ
か
ら
の
出
発 

石
越
醸
造
、
百
年
の
原
点

か
し
き
れ
な
い
―
―
そ
れ
が
、
当

時
の
地
域
に
共
通
す
る
課
題
で
も

あ
り
ま
し
た
。

　
こ
う
し
た
状
況
を
変
え
よ
う

と
、
地
域
の
有
志
4
人
が
立
ち
上

が
り
ま
す
。
そ
の
う
ち
の
一
人
は
、

佐
藤
宏
社
長
の
祖
父
で
も
あ
り
ま

　
宮
城
県
北
東
部
に
位
置
し
、
古

く
か
ら
良
質
な
米
の
産
地
と
し
て

知
ら
れ
て
き
た
登
米
市
石
越
地

域
。
一
方
で
、
か
つ
て
こ
の
地
に
は
、

収
穫
さ
れ
た
米
を
酒
へ
と
変
え
る

酒
蔵
が
存
在
し
て
い
ま
せ
ん
で
し

た
。
せ
っ
か
く
の
恵
み
を
十
分
に
生

す
。
彼
ら
が
自
ら
育
て
た
米
を
持

ち
寄
り
、「
こ
の
土
地
な
ら
で
は
の

酒
を
造
ろ
う
」
と
歩
み
始
め
た
こ

と
が
、
石
越
醸
造
の
原
点
で
す
。

さ
ら
に
当
時
は
、
ど
ぶ
ろ
く
な
ど

の
密
造
酒
が
横
行
し
て
い
た
時
代

で
も
あ
り
、
健
全
な
酒
造
り
を
根

付
か
せ
た
い
と
い
う
思
い
も
、
創

業
の
背
景
に
は
あ
り
ま
し
た
。

　
石
越
醸
造
の
設
立
は
昭
和
2
年

（
1
9
2
7
年
）。
当
初
、
同
社

の
酒
は「
澤
乃
友（
さ
わ
の
と
も
）」

の
名
で
親
し
ま
れ
て
い
ま
し
た
。

地
名
「
中
澤
」
の
〝
澤
〟
と
、
志

を
同
じ
く
す
る
仲
間
た
ち
の〝
友
〟

を
掛
け
合
わ
せ
た
、
地
域
色
あ

ふ
れ
る
銘
柄
で
す
。
や
が
て
昭
和

期
に
入
り
、
蔵
の
敷
地
内
か
ら
湧

き
出
る
良
質
な
水
に
着
目
し
た
3

代
目
社
長
が
、
新
た
な
ブ
ラ
ン
ド

づ
く
り
に
着
手
し
ま
す
。「
澤
」
と

「
泉
」
を
組
み
合
わ
せ
、「
澤
乃
泉

（
さ
わ
の
い
ず
み
）」
へ
と
商
標
を

変
更
。
清
ら
か
な
水
と
と
も
に
育

ま
れ
る
酒
の
個
性
を
、
名
前
そ
の

も
の
に
込
め
ま
し
た
。
こ
の
改
名

を
機
に
、
澤
乃
泉
は
地
域
を
代
表

す
る
地
酒
と
し
て
、
よ
り
広
く
浸

透
し
て
い
く
こ
と
と
な
り
ま
し
た
。

　
石
越
醸
造
の
歩
み
は
、
常
に
地

域
の
営
み
と
重
な
っ
て
き
ま
し
た
。

か
つ
て
は
農
家
が
農
閑
期
に
蔵
に

入
り
、
酒
造
り
を
支
え
る
こ
と
も

珍
し
く
な
か
っ
た
時
代
。
酒
米
づ

く
り
か
ら
仕
込
み
、
出
荷
に
至
る

ま
で
、
多
く
の
人
の
手
と
想
い
が

重
な
り
合
っ
て
、
一
杯
の
酒
が
生

ま
れ
て
き
た
の
で
す
。
現
在
も
、

約
1
2
0
0
石
あ
る
出
荷
量
の
大

半
は
宮
城
県
内
向
け
。
と
り
わ
け

登
米
市
内
で
は
高
い
支
持
を
集
め

続
け
て
い
ま
す
。「
地
元
の
人
に
長

く
愛
さ
れ
る
酒
で
あ
り
た
い
」
と

い
う
姿
勢
は
、
創
業
当
時
か
ら
変

わ
ら
ぬ
理
念
で
も
あ
り
ま
す
。

早朝の蒸し作業を終え、蔵人はすぐに洗浄作業へ。受け継がれてき
た段取りと丁寧さが、百年の酒造りを支えている。
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つ
て
は
石
越
小
学
校
裏
の
井
戸
水

を
桶
で
汲
み
、
馬
車
で
蔵
へ
運
ん
で

仕
込
み
水
に
し
て
い
た
そ
う
で
す
」

と
話
す
佐
藤
社
長
。
地
域
の
暮
ら

し
の
中
に
あ
っ
た
水
が
、
今
も
な
お

蔵
の
根
幹
を
成
し
て
い
る
の
で
す
。

　

ま
た
、
石
越
醸
造
で
は
、
現
在

使
用
す
る
原
料
米
の
8
割
以
上
を

地
元
産
の
環
境
保
全
米
で
ま
か
な
っ

て
い
ま
す
。
創
業
当
初
か
ら
原
料
米

への
こ
だ
わ
り
は
強
く
、
自
分
た
ち

の
育
て
た
米
で
酒
を
造
る
と
い
う
姿

勢
が
受
け
継
が
れ
て
き
ま
し
た
。
酒

し
た
。
か
つ
て
は
山
田
錦
の
栽
培
北

限
が
福
島
県
と
さ
れ
る
中
、
宮
城

県
北
部
で
の
作
付
け
に
成
功
し
た

事
例
も
あ
り
ま
す
。「
安
定
し
た

数
量
・
価
格
で
お
届
け
す
る
た
め

に
も
、
気
候
に
左
右
さ
れ
ず
、
毎

年
良
い
米
を
作
れ
る
体
制
を
築
き

た
い
ん
で
す
」
と
語
る
の
は
、
企
画

広
報
室
の
宮
内
康
太
郎
室
長
。
原

料
か
ら
妥
協
し
な
い
姿
勢
が
、
蔵

の
信
頼
を
支
え
て
い
ま
す
。

　
広
大
な
水
田
と
清
ら
か
な
水
に

囲
ま
れ
た
石
越
の
風
景
。
そ
の
穏
や

か
な
景
色
は
、
酒
の
味
わ
い
に
も
通

じ
て
い
ま
す
。
澤
乃
泉
が
目
指
す
の

は
、
決
し
て
個
性
を
強
く
打
ち
出

す
酒
で
は
な
く
、
飲
み
飽
き
し
な
い

中
口
の
味
わ
い
で
す
。
派
手
さ
よ
り

も
、
日
々
の
食
卓
に
寄
り
添
う
一
杯
。

自
然
の
恵
み
と
人
の
手
が
調
和
し
て

生
ま
れ
る
そ
の
味
わ
い
に
は
、
土
地

と
と
も
に
歩
ん
で
き
た
蔵
の
哲
学
が

息
づい
て
い
ま
す
。

　

日
本
酒
造
り
に
欠
か
せ
な
い
要

素
と
し
て
、
ま
ず
挙
げ
ら
れ
る
の

が
「
水
」
で
す
。
石
越
醸
造
で
は
、

洗
米
か
ら
仕
込
み
、
割
り
水
、
瓶

詰
め
に
至
る
ま
で
、
す
べ
て
の
工
程

で
地
下
深
く
か
ら
汲
み
上
げ
た
井

戸
水
を
使
用
し
て
い
ま
す
。
現
在

の
水
源
は
、
地
下
約
60
メ
ー
ト
ル
か

ら
く
み
上
げ
る
深
井
戸
水
。
年
間

を
通
し
て
水
量
・
水
温
が
安
定
し
、

ミ
ネ
ラ
ル
分
を
ほ
ど
よ
く
含
ん
だ

中
程
度
の
軟
水
で
す
。
ク
セ
の
な
い

柔
ら
か
な
口
当
た
り
が
特
長
で
、

澤
乃
泉
の
エ
レ
ガ
ン
ト
な
味
わ
い
を

支
え
て
い
ま
す
。
こ
の
水
を
一
貫
し

て
使
用
す
る
こ
と
で
、
酒
質
の
安

定
に
も
大
き
く
貢
献
し
て
い
ま
す
。

「
実
際
に
飲
ん
で
み
る
と
わ
か
り

ま
す
が
、
す
る
り
と
入
って
い
く
柔

ら
か
な
水
質
は
、
素
材
の
輪
郭
を

引
き
立
て
て
く
れ
ま
す
。
今
は
地

下
か
ら
汲
み
上
げ
て
パ
イ
プ
ラ
イ
ン

で
こ
こ
ま
で
通
し
て
い
ま
す
が
、
か

造
好
適
米
だ
け
で
な
く
、
品
質
の
高

い
飯
米
も
積
極
的
に
活
用
し
、
土
地

の
個
性
を
酒
に
映
し
出
し
て
き
ま
し

た
。
近
年
で
は
「
つ
や
姫
」
や
「
だ

て
正
夢
」
な
ど
食
味
に
優
れ
た
品

種
も
取
り
入
れ
、
純
米
大
吟
醸
ク

ラ
ス
に
仕
立
て
る
挑
戦
も
行
って
い

ま
す
。「
美
味
し
い
米
は
酒
に
向
か

な
い
と
言
わ
れ
て
き
ま
し
た
が
、
工

夫
次
第
で
良
い
酒
に
な
り
ま
す
」
と

佐
藤
社
長
。
素
材
の
力
を
信
じ
、そ

の
可
能
性
を
引
き
出
す
酒
造
り
が

続
け
ら
れ
て
い
ま
す
。

　
よ
り
良
い
酒
造
り
を
目
指
す
た

め
、
生
産
農
家
、
蔵
人
、
会
社
の

三
者
で
「
酒
米
研
究
会
」
も
発
足

し
ま
し
た
。
気
候
変
動
の
影
響
を

受
け
や
す
い
現
代
に
お
い
て
、
毎
年

安
定
し
た
品
質
の
酒
米
を
確
保
す

る
た
め
の
重
要
な
取
り
組
み
で
す
。

こ
の
研
究
会
で
は
、
山
田
錦
、
蔵

の
華
、
亀
の
尾
な
ど
の
栽
培
難
度

の
高
い
酒
米
に
も
挑
戦
し
て
き
ま

清
ら
か
な
水
と

豊
か
な
田
園
が
育
む
澤
乃
泉

そ
の
味
わ
い
の
源
流

氷を加え、櫂棒で水を回しながら温度を整える。わずかな
差も許されない、大吟醸仕込み前の緊張のひととき。秒単
位の判断と経験が、酒の出来を左右する。

兵庫県産山田錦を40％まで
磨き上げて使用。洗米後、水
を切る一粒一粒に、澄んだ酒
質への期待が宿る。

字のごとく、酒母室は酒の母
となる「酛」が生まれる場所。
蔵の未来を決めるともいえ
る、最も繊細で重要な工程の
出発点だ。
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技
と
心
を
受
け
継
ぐ

蔵
人
た
ち
の
酒
造
り

の
長
所
を
組
み
合
わ
せ
た
新
し
い

酒
造
り
の
中
で
も
、
南
部
杜
氏
の

技
と
精
神
は
脈
々
と
受
け
継
が
れ

て
い
ま
す
。

　
酒
造
り
の
現
場
で
は
、「
一
麹
、

二
酛
、
三
造
り
」
と
い
う
言
葉
が

重
視
さ
れ
て
い
ま
す
。
な
か
で
も

麹
づ
く
り
は
、
酒
の
品
質
を
左
右

す
る
最
重
要
工
程
で
す
。
毎
年
同

じ
条
件
で
仕
込
め
る
年
は
な
く
、

気
候
や
原
料
の
状
態
に
応
じ
て
細

か
な
調
整
が
求
め
ら
れ
ま
す
。
温

度
管
理
や
発
酵
の
進
み
具
合
を
見

極
め
な
が
ら
、
日
々
の
作
業
を
積

み
重
ね
て
い
く
。
そ
の
積
み
重
ね

ま
す
。「
計
画
を
立
て
て
し
ま
え

ば
、
仕
事
の
半
分
は
終
わ
っ
た
よ

う
な
も
の
」
と
い
う
佐
藤
社
長
の

言
葉
に
は
、
現
場
を
支
え
る
段
取

り
力
の
大
切
さ
が
に
じ
み
ま
す
。

　
も
っ
と
も
、
機
械
設
備
を
使
う

現
場
で
は
、
思
わ
ぬ
ト
ラ
ブ
ル
も

避
け
ら
れ
ま
せ
ん
。
そ
の
都
度
迅

速
に
対
応
し
、
計
画
通
り
に
立
て

直
す
こ
と
が
求
め
ら
れ
ま
す
。
東

日
本
大
震
災
の
際
に
は
、
仕
込
み

の
最
中
に
電
気
や
水
が
止
ま
り
、

作
業
が
完
全
に
中
断
す
る
事
態
に

も
直
面
し
ま
し
た
。
そ
う
し
た

経
験
を
経
て
、
不
測
の
事
態
に
も

対
応
で
き
る
体
制
づ
く
り
の
重
要

性
を
あ
ら
た
め
て
実
感
し
た
と
言

い
ま
す
。
予
定
通
り
に
工
程
を
進

め
る
こ
と
が
、
今
も
変
わ
ら
ぬ
現

場
の
目
標
。
互
い
に
声
を
掛
け
合

い
な
が
ら
作
業
を
進
め
る
蔵
内
に

は
、
信
頼
関
係
と
緊
張
感
が
共
存

し
て
い
ま
す
。

　
宮
城
県
は
昔
か
ら
南
部
杜
氏
の

流
れ
が
強
い
地
域
で
あ
り
、
冬
季

に
な
る
と
岩
手
方
面
か
ら
杜
氏
や

蔵
人
が
訪
れ
、
仕
込
み
を
担
っ
て

き
た
歴
史
が
あ
り
ま
す
。
石
越
醸

造
の
酒
造
り
も
、
長
年
に
わ
た
り

南
部
杜
氏
の
技
術
を
礎
と
し
て
き

ま
し
た
。
佐
藤
社
長
自
身
が
高
校

卒
業
後
か
ら
南
部
杜
氏
の
も
と
で

学
び
、
そ
の
資
格
を
保
有
し
て
い

ま
す
。
近
年
で
は
、
地
元
出
身
の

蔵
人
が
中
心
と
な
っ
て
伝
統
技
術

を
学
び
な
が
ら
、
設
備
の
機
械
化

も
進
め
る
な
ど
独
自
の
工
夫
を
重

ね
て
い
ま
す
が
、
手
作
業
と
機
械

こ
そ
が
、
安
定
し
た
酒
質
を
生
み

出
す
基
盤
と
な
っ
て
い
ま
す
。
も

ち
ろ
ん
発
酵
の
状
態
は
、
数
値

デ
ー
タ
だ
け
で
な
く
、
香
り
や
泡

立
ち
、
も
ろ
み
の
表
情
な
ど
も
総

合
的
に
見
極
め
な
が
ら
判
断
し
ま

す
。
長
年
の
経
験
に
よ
っ
て
培
わ

れ
た
感
覚
が
、
細
や
か
な
品
質
調

整
を
可
能
に
す
る
の
で
す
。

　

酒
造
り
に
お
い
て
欠
か
せ
な
い

の
が
、
蔵
人
同
士
の
チ
ー
ム
ワ
ー

ク
で
す
。
洗
米
、
蒸
し
、
仕
込
み
、

搾
り
と
、
各
工
程
が
密
接
に
つ
な

が
り
、
互
い
に
連
携
し
な
が
ら
進

め
ら
れ
ま
す
。「
同
時
に
い
く
つ
も

の
作
業
が
動
く
の
で
、
段
取
り
よ

く
進
め
な
い
と
、
大
き
な
時
間
ロ

ス
に
つ
な
が
っ
て
し
ま
い
ま
す
」
と

佐
藤
社
長
は
語
り
ま
す
。
仕
込
み

と
出
荷
が
重
な
る
11
月
か
ら
12
月

は
特
に
多
忙
を
極
め
る
時
期
。
毎

日
、
細
か
な
予
定
表
を
作
成
し
、

そ
れ
を
も
と
に
作
業
を
進
め
て
い

静かに撹拌しながら、酒の状態を見極める。
わずかな香りや質感の変化も見逃さない、
その眼差しが品質を支えている。

（写真 販売部 二上大雅）

機械測定だけに頼らず、手作業
でも日本酒度を確かめる。数字
の奥にある微細な変化を、蔵人
の感覚で読み取っていく。

（写真 製造部 蔵人 千葉和徳）

流れるように進む充填ラインの中
で、一本と向き合うまなざし。確認
作業の緊張感が、澤乃泉の品格
を守っている。

（写真 販売部 菅原隼人）

早朝の仕事を終えた麻布をさらす何気ない一コマの
中に、酒造りを支える日々の営みがある。

（写真 製造部 蔵人 二上聖也）
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伝
統
と
先
代
の
想
い
を
軸
に

新
し
い
価
値
へ
挑
み
続
け
る

れ
と
と
も
に
姿
を
消
し
て
い
き
ま

し
た
。
し
か
し
石
越
醸
造
で
は
、

コ
ロ
ナ
禍
を
き
っ
か
け
に
、
そ
の
復

活
を
試
み
ま
す
。
清
酒
需
要
が
大

き
く
落
ち
込
む
中
、
差
別
化
を

図
る
た
め
、「
そ
の
他
の
醸
造
酒

製
造
免
許
」
を
取
得
し
、
ど
ぶ
ろ

く
の
製
造
を
開
始
し
ま
し
た
。「
以

前
か
ら
要
望
は
あ
り
ま
し
た
し
、

挑
戦
す
る
な
ら
今
だ
と
思
い
ま
し

た
」
と
宮
内
室
長
は
振
り
返
り
ま

す
。
免
許
取
得
か
ら
製
造
設
備
の

調
整
、
品
質
管
理
体
制
の
構
築
ま

で
、
す
べ
て
を
一
か
ら
整
え
る
必

要
が
あ
り
ま
し
た
が
、
そ
の
一
つ

ひ
と
つ
を
丁
寧
に
積
み
重
ね
て
い

き
ま
し
た
。
コ
ロ
ナ
禍
を
脱
す
る

兆
し
が
見
え
始
め
た
タ
イ
ミ
ン
グ

能
な
酒
造
り
に
も
寄
与
し
て
い
ま

す
。

　
若
い
世
代
の
日
本
酒
離
れ
が
進

む
中
、
石
越
醸
造
で
は
新
た
な

入
り
口
づ
く
り
に
も
力
を
入
れ
て

い
ま
す
。
そ
の
象
徴
が
「
蠱
惑
魔

（
こ
わ
く
ま
）
リ
キ
ュ
ー
ル
」
で

す
。
商
品
コン
セ
プ
ト
は「
魅
せ
る
、

惑
わ
す
、
酔
わ
せ
る
」。
遊
び
心

あ
ふ
れ
る
奇
抜
な
デ
ザ
イ
ン
と
、

リ
ン
ゴ
や
イ
チ
ゴ
、
コ
ー
ヒ
ー
な
ど

親
し
み
や
す
い
味
わ
い
で
注
目
を

　
多
く
の
酒
蔵
で
は
、
純
米
大
吟

醸
を
最
上
位
に
位
置
づ
け
る
ケ
ー

ス
が
一
般
的
で
す
。
し
か
し
、
石

越
醸
造
で
は
、
あ
え
て
ア
ル
コ
ー

ル
添
加
を
行
う
「
大
吟
醸
」
を
最

高
峰
の
商
品
と
し
て
位
置
づ
け
て

い
ま
す
。
そ
の
背
景
に
は
、
先
代

杜
氏
・
菅
原
敬
夫
氏
の
教
え
が
あ

り
ま
す
。「
最
後
に
人
の
手
で
仕

上
げ
る
一
手
間
こ
そ
が
、
酒
造
り

の
本
質
で
あ
る
」
と
い
う
考
え
方

で
す
。
素
材
の
力
を
尊
重
し
つ
つ
、

人
の
技
に
よ
っ
て
完
成
度
を
高
め

る
。
そ
の
姿
勢
が
、
同
社
な
ら
で

は
の
商
品
づ
く
り
に
つ
な
が
っ
て
い

ま
す
。

　
か
つ
て
登
米
地
域
で
親
し
ま
れ

て
い
た
ど
ぶ
ろ
く
は
、
時
代
の
流

も
相
ま
っ
て
、
発
売
後
は
仙
台
圏

の
販
売
会
な
ど
で
即
完
売
す
る
ほ

ど
の
反
響
を
呼
び
、
メ
デ
ィ
ア
か

ら
も
注
目
を
集
め
ま
し
た
。
伝
統

商
品
を
現
代
的
に
再
構
築
す
る
姿

勢
が
、
新
た
な
評
価
に
つ
な
が
っ

た
の
で
す
。

　

ま
た
、
日
本
酒
だ
け
で
な
く
、

焼
酎
造
り
に
も
早
く
か
ら
取
り

組
ん
で
き
ま
し
た
。
酒
造
り
の
過

程
で
生
じ
る
酒
粕
を
再
活
用
し
た

「
粕
取
り
焼
酎
」
は
、
環
境
負
荷

の
低
減
に
も
つ
な
が
る
取
り
組
み

で
す
。
酒
粕
は
処
理
が
難
し
い
素

材
で
す
が
、
焼
酎
に
す
る
こ
と
で

新
た
な
価
値
が
生
ま
れ
ま
す
。
さ

ら
に
、
米
焼
酎
や
シ
ェ
リ
ー
樽
熟

成
焼
酎
な
ど
、
多
彩
な
商
品
開

発
に
も
挑
戦
し
て
い
ま
す
。
原
料

の
個
性
や
熟
成
環
境
の
違
い
に
よ

る
味
わ
い
の
変
化
を
細
か
く
検
証

し
な
が
ら
、
試
作
を
重
ね
て
き
ま

し
た
。
こ
う
し
た
循
環
型
の
も
の

づ
く
り
は
、
結
果
と
し
て
持
続
可

一見すると日本酒とは
結びつかない世界観。し
かしその中身には、蔵が
培ってきた技と品質へ
のこだわりが息づく。視
点を変えることで、酒の
可能性はさらに広がっ
ていく。（写真 蠱惑魔リ
キュール 吸血鬼の囁き 
いちご 200ml）

平成17年から取り組む焼酎造りを支える
単式蒸留器。幾度もの仕込みを重ねなが
ら、蔵の新たな柱へと育ってきた。

遠く海を越えてきたシェリー樽。その内部で、石越の焼酎がゆっくり
と呼吸する。異国の記憶と蔵の技が、静かに溶け合う熟成の時間。
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石
越
醸
造
は
、
2
0
2
7
年
に

設
立
1
0
0
周
年
と
い
う
大
き
な

節
目
を
迎
え
ま
す
。
地
域
の
有
志

に
よ
っ
て
始
ま
っ
た
酒
造
り
は
、
時

代
の
変
化
と
と
も
に
姿
を
変
え
な

が
ら
、
今
日
ま
で
受
け
継
が
れ
て

き
ま
し
た
。「
伝
統
を
守
る
だ
け
で

は
続
い
て
い
か
な
い
。
新
し
い
こ
と

に
も
挑
戦
し
て
い
か
な
け
れ
ば
な

ら
な
い
」
と
宮
内
室
長
は
語
り
ま

す
。
現
在
の
蔵
で
は
、
若
手
蔵
人

1
0
0
周
年
を
見
据
え

次
の
時
代
へ

挑
戦
の
物
語
は
続
く

の
育
成
や
技
術
継
承
に
も
力
を
入

れ
、
経
験
豊
富
な
職
人
が
現
場
で

丁
寧
に
指
導
を
行
って
い
ま
す
。
失

敗
も
含
め
た
現
場
経
験
を
積
み
重

ね
る
こ
と
で
、
一
人
ひ
と
り
が
責

任
を
持
っ
て
酒
造
り
に
向
き
合
え

る
体
制
づ
く
り
を
進
め
て
い
ま
す
。

「
若
い
感
性
を
取
り
入
れ
な
が
ら
、

新
し
い
酒
造
り
に
も
挑
戦
し
て
い
き

た
い
」
と
佐
藤
社
長
。
長
年
培
って

き
た
技
と
精
神
を
次
世
代
へつ
な

ぎ
な
が
ら
、
次
の
1
0
0
年
に
向

け
た
酒
造
り
の
基
盤
づ
く
り
が
着

実
に
進
め
ら
れ
て
い
ま
す
。

熟練の技を持つ職人から、未来を担う若手まで。世代を越えて同じ蔵に立ち、
同じ酒に向き合う。受け継がれるのは技術だけでなく、酒造りへの誇りと覚悟だ。

成人男性の一日分のアルコール摂取量を基準に
設計したアルミ缶商品。“飲みすぎない”という発想
を逆手に取り、毎日の晩酌をもっと身近に。日本酒と
の新しい付き合い方を提案する挑戦的な商品。

技
を
渡
し
、

想
い
を
託
す

て
、
大
き
な
役
割
を
果
た
し
て
い

ま
す
。

　
新
た
な
商
品
を
生
み
出
す
過
程

に
は
、
数
多
く
の
試
作
と
試
行
錯

誤
が
あ
り
ま
す
。
リ
キ
ュ
ー
ル
開

発
で
は
、
焼
酎
ベ
ー
ス
や
ス
ピ
リ
ッ

ツ
ベ
ー
ス
な
ど
、
さ
ま
ざ
ま
な
配

合
を
試
し
て
き
ま
し
た
。「
正
直
、

最
初
は
社
内
で
も
反
対
が
あ
り
ま

し
た
が
、個
人
的
に
は
出
来
上
が
っ

た
商
品
を
見
て
、『
こ
れ
は
い
け

る
』
と
手
応
え
を
感
じ
て
い
ま
し

た
」
と
宮
内
室
長
。
市
場
動
向
や

消
費
者
の
声
に
も
耳
を
傾
け
な
が

ら
、改
良
を
重
ね
て
き
た
こ
と
が
、

商
品
の
完
成
度
を
高
め
る
結
果
に

つ
な
が
っ
て
い
ま
す
。
確
信
を
も
っ

て
挑
戦
し
続
け
た
結
果
が
、
現
在

の
ヒ
ッ
ト
商
品
に
つ
な
が
っ
て
い
ま

す
。
伝
統
を
守
る
だ
け
で
な
く
、

変
化
を
恐
れ
ず
挑
み
続
け
る
姿

勢
。
そ
れ
こ
そ
が
、
石
越
醸
造
の

商
品
づ
く
り
を
支
え
る
原
動
力
と

な
っ
て
い
ま
す
。

集
め
る
同
商
品
は
、日
本
酒
を
ベ
ー

ス
に
開
発
さ
れ
ま
し
た
。
日
本
酒

の
や
わ
ら
か
さ
を
活
か
し
、
飲
み

や
す
さ
を
大
切
に
し
た
仕
上
が
り

で
す
。
開
発
に
あ
た
っ
て
は
、
あ

え
て
「
日
本
酒
」
と
い
う
言
葉
を

前
面
に
出
さ
ず
、
先
入
観
を
持
た

ず
に
手
に
取
っ
て
も
ら
え
る
工
夫

も
施
し
ま
し
た
。
2
0
2
1
年
の

リ
リ
ー
ス
以
降
、
首
都
圏
や
海
外

に
も
販
路
を
広
げ
、
若
年
層
や
初

心
者
層
の
取
り
込
み
に
も
成
功
。

日
本
酒
文
化
へ
の
「
入
口
」
と
し
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拡
大
に
加
え
、
海
外
市
場
への
進
出

も
進
ん
で
い
ま
す
。
そ
の
際
に
大
切

に
し
て
い
る
の
は
、
現
地
向
け
に
酒

質
を
大
き
く
変
え
る
の
で
は
な
く
、

「
宮
城
ら
し
さ
」
を
大
切
に
し
た

商
品
を
届
け
る
こ
と
。
海
外
で
も
、

料
理
と
の
組
み
合
わ
せ
に
よ
って
日

本
酒
の
魅
力
は
広
が
り
ま
す
。現
地

の
飲
食
店
や
バ
イ
ヤ
ー
と
の
対
話
を

重
ね
な
が
ら
、
日
本
酒
の
背
景
に
あ

る
物
語
や
地
域
性
も
あ
わ
せ
て
伝

え
る
工
夫
を
続
け
て
い
ま
す
。
チ
ー

ズ
や
洋
食
と
のペ
ア
リ
ン
グ
提
案
な

ど
、
新
し
い
楽
し
み
方
を
発
信
し
な

が
ら
、
日
本
酒
文
化
の
裾
野
を
着

実
に
広
げ
て
い
ま
す
。

　
最
も
大
切
に
し
て
い
る
の
は
、
創

業
以
来
変
わ
ら
ぬ
「
地
域
と
の
つ

な
が
り
」
で
す
。
地
元
農
家
と
連

携
し
た
米
づ
く
り
、
地
元
に
根
ざ

し
た
販
売
活
動
、
そ
し
て
長
年
支

え
て
き
た
消
費
者
と
の
信
頼
関
係
。

そ
の
す
べ
て
が
蔵
の
礎
と
な
っ
て
い

ま
す
。
地
域
イ
ベン
ト
への
参
加
や

地
元
店
舗
と
の
連
携
な
ど
、
直
接

消
費
者
と
触
れ
合
う
機
会
づ
く
り

に
も
力
を
入
れ
て
お
り
、「
こ
の
酒

で
な
く
て
は
な
ら
な
い
と
言
って
も

ら
え
る
存
在
で
あ
り
た
い
」
と
佐

藤
社
長
は
話
し
ま
す
。
品
質
と
価

格
の
バ
ラ
ン
ス
を
重
視
し
な
が
ら
、

日
常
の
中
で
親
し
ま
れ
る
酒
で
あ

り
続
け
る
こ
と
。
そ
れ
こ
そ
が
、

地
域
と
と
も
に
歩
み
続
け
る
石
越

醸
造
の
未
来
像
で
す
。

　
近
年
は
、
国
内
外
への
販
路
拡
大

に
も
積
極
的
に
取
り
組
ん
で
い
ま

す
。
首
都
圏
や
関
西
圏
で
の
取
引

左から蠱惑魔リキュールの「魔女の誘い りんご」、「妖精の囀り コーヒー」、「アリスの
博戯レモン」

経験と挑戦が交差する現場で生まれた酒は、最後の調和を経て、静かに
その時を待っている。

左より澤乃泉 普通酒 上宮、澤乃泉 特別純米酒、澤乃泉 大吟醸 山田錦

左より澤乃泉 純米酒 焔-HOMURA-、澤乃泉 純米酒 吟のいろは、澤乃泉 純米吟醸 武士ボトル（湯目景康）、
澤乃泉 普通酒 CLASSIC

左:澤乃泉 純米吟醸 伊豆沼 白鳥180mlアルミ缶、右：純米酒「1日分の日本酒」

宮
城
か
ら
世
界
へ
、

広
が
る
可
能
性

地
域
と
と
も
に
歩
む

酒
蔵
の
未
来
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こ
う
し
た
品
質
の
日
本
酒
への
反
動

だ
っ
た
と
い
え
ま
す
。

　
こ
う
し
た
状
況
を
打
破
す
る
た

め
、
当
時
の
会
長
で
あ
る
伊
澤
平

一
氏
と
副
会
長
の
鈴
木
和
郎
氏
が

中
心
と
な
り
、
純
米
酒
へ
の
転
換

を
決
断
し
ま
し
た
。「
酒
は
本
来
、

米
と
水
だ
け
で
作
ら
れ
る
べ
き

だ
」
と
い
う
強
い
信
念
。
二
人
の

リ
ー
ダ
ー
シ
ッ
プ
の
も
と
、
宮
城

県
は
混
ぜ
物
の
な
い
純
粋
な
日
本

酒
造
り
へ
と
舵
を
切
っ
た
の
で
す
。

　
宮
城
県
に
は
当
時
、
酒
造
好
適

米
と
呼
ば
れ
る
専
用
の
酒
米
が
な

く
、
食
用
米
の
サ
サ
ニ
シ
キ
を
使

わ
ざ
る
を
得
な
い
状
況
で
し
た
。

　

サ
サ
ニ
シ
キ
は
粒
が
小
さ
く
、

高
度
に
精
米
す
る
と
砕
け
や
す

い
。
さ
ら
に
味
が
出
に
く
い
と
い

造
り
も
年
に
一
度
し
か
で
き
ま
せ

ん
。
失
敗
す
れ
ば
次
は
1
年
後
。

そ
ん
な
地
道
な
努
力
の
末
、
平
成

9
年
に
宮
城
県
独
自
の
酒
造
好
適

米
「
蔵
の
華
」
が
誕
生
し
ま
し
た
。

名
前
は
公
募
で
決
ま
り
、
宮
城
の

酒
造
り
に
新
た
な
可
能
性
を
も
た

ら
す
存
在
と
な
り
ま
し
た
。

　

国
内
市
場
の
縮
小
が
避
け
ら

れ
な
い
中
、
宮
城
県
の
酒
蔵
で
は

海
外
展
開
に
も
力
を
入
れ
て
い
ま

す
。韓
国
に
は
清
酒
文
化
が
あ
り
、

台
湾
で
は
日
本
へ
の
憧
れ
も
あ
り

日
本
酒
の
消
費
が
増
え
て
い
ま
す
。

こ
う
し
た
地
域
ご
と
の
特
性
を
理

解
し
た
戦
略
が
必
要
で
す
。

　

真
の
意
味
で
の
海
外
展
開
と

は
、
日
本
食
レ
ス
ト
ラ
ン
で
の
消

費
だ
け
で
な
く
、
現
地
の
食
文
化

の
中
に
日
本
酒
を
根
付
か
せ
る
こ

よ
う
に
、
品
質
の
担
保
と
知
的
財

産
の
保
護
に
つ
な
が
り
、
宮
城
と

い
う
名
称
を
無
断
で
使
用
さ
れ
る

こ
と
を
防
ぎ
、
ブ
ラ
ン
ド
価
値
を

守
る
こ
と
が
で
き
ま
す
。

　
40
年
前
に
宣
言
し
た
「
純
米
酒

の
県
」
宣
言
と
し
て
の
理
念
を
ど

う
継
承
し
、
発
展
さ
せ
て
い
く
か
。

G
I
取
得
は
そ
の
重
要
な
一
歩

と
な
る
と
期
待
し
て
い
ま
す
。
宮

城
の
酒
が
世
界
中
の
人
々
に
愛
さ

れ
、
日
本
酒
文
化
の
発
展
に
貢
献

で
き
れ
ば
と
考
え
て
い
ま
す
。

　
宮
城
県
酒
造
組
合
が
全
国
に
先

駆
け
て
「
み
や
ぎ
・
純
米
酒
の
県

宣
言
」
を
発
表
し
た
の
は
昭
和
61

年
の
こ
と
。
地
方
の
中
小
酒
造
メ
ー

カ
ー
の
切
実
な
危
機
感
が
背
景
に

あ
り
ま
し
た
。

　

当
時
の
宮
城
県
市
場
は
、
県
産

酒
の
消
費
比
率
は
わ
ず
か
2
0
%

程
度
と
い
う
厳
し
い
状
況
に
置
か
れ

て
い
ま
し
た
。
灘
や
伏
見
、
秋
田
の

銘
酒
が
市
場
を
席
巻
。
圧
倒
的
な

資
本
力
と
販
売
網
を
持
つ
大
手
企

業
と
の
競
争
に
苦
し
ん
でい
ま
し
た
。

　
三
増
酒
と
呼
ば
れ
る
、
糖
類
や

酸
味
料
、
大
量
の
ア
ルコ
ー
ル
を
添

加
し
た
低
品
質
な
酒
が
主
流
だ
っ

た
時
代
。
利
益
率
は
高
か
っ
た
の
で

す
が
、
消
費
者
の
健
康
や
日
本
酒

の
評
判
を
著
し
く
損
な
って
い
ま
し

た
。
当
時
起
き
た
焼
酎
ブ
ー
ム
は
、

う
特
性
が
あ
り
、
技
術
者
た
ち

は
製
造
に
苦
労
を
重
ね
て
い
ま
し

た
。
酒
米
の
王
様
・
山
田
錦
を

入
手
し
よ
う
に
も
、
宮
城
県
全
体

で
わ
ず
か
1
0
0
0
俵
程
度
の
割

り
当
て
し
か
な
く
、
出
品
用
の
タ

ン
ク
1
本
分
し
か
造
れ
な
い
。
割

り
当
て
を
増
や
し
て
も
ら
う
た
め

に
、
わ
ざ
わ
ざ
兵
庫
ま
で
出
向
き

頭
を
下
げ
る
と
い
う
状
況
が
続
い

て
い
ま
し
た
。

　

転
機
が
訪
れ
た
の
は
平
成
4

年
。
若
手
の
会
の
会
長
を
務
め
て

い
た
私
が
、
古
川
農
業
試
験
場
を

訪
問
し
た
時
の
こ
と
で
し
た
。
蔵

元
が
訪
ね
て
き
た
の
は
初
め
て
だ

と
言
い
な
が
ら
も
、
実
は
密
か
に

4
種
類
の
酒
米
の
開
発
を
進
め
て

い
た
こ
と
を
明
か
し
た
の
で
す
。

山
田
錦
を
親
と
し
た
品
種
の
中

に
、
有
望
な
も
の
が
あ
り
ま
し
た
。

　
そ
こ
か
ら
5
年
の
歳
月
を
か
け

て
、
栽
培
試
験
と
醸
造
試
験
が
繰

り
返
さ
れ
ま
し
た
。
米
作
り
も
酒

と
が
大
切
。
ワ
イ
ン
が
フ
ラ
ン
ス

料
理
だ
け
で
な
く
日
本
料
理
店
で

も
提
供
さ
れ
る
よ
う
に
、
日
本
酒

も
フ
レ
ン
チ
や
イ
タ
リ
ア
ン
の
レ
ス

ト
ラ
ン
で
当
た
り
前
に
選
ば
れ
る

存
在
に
し
て
い
き
た
い
と
考
え
て

い
ま
す
。

　
そ
の
た
め
の
重
要
な
取
り
組
み

と
し
て
、
地
理
的
表
示
（
G
I
）

の
取
得
が
あ
り
ま
す
。
G
I
取
得

の
意
義
は
、
特
に
海
外
市
場
に
お

い
て
大
き
い
と
思
い
ま
す
。
ワ
イ

ン
の
ボ
ル
ド
ー
や
ブ
ル
ゴ
ー
ニ
ュ
の

宮城県酒造組合会長
菅原 昭彦

（株式会社男山本店 代表取締役）

生
き
残
り
を
か
け
た

新
た
な
旗
印

米
を
め
ぐ
る
挑
戦
と

蔵
の
華
の
誕
生

海
外
展
開
と

G
I
取
得
へ
の
道
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体
培
養
に
よ
る
麹
造
り
、
清
酒
酵

母
の
特
性
利
用
な
ど
、
伝
統
的
な

技
法
の
一
つ
一
つ
に
深
い
科
学
的
意

味
が
あ
る
こ
と
が
明
ら
か
に
な
っ

て
き
て
い
ま
す
。
科
学
的
理
解
を

深
め
る
こ
と
で
、
そ
の
価
値
を
次

世
代
に
伝
え
て
い
く
こ
と
が
で
き

ま
す
。

　
年
々
、
特
定
名
称
酒
の
割
合
が

増
加
し
て
い
ま
す
が
、
こ
れ
は
、

消
費
者
が
量
よ
り
質
を
重
視
す
る

よ
う
に
な
っ
た
こ
と
を
示
し
て
い

ま
す
。
科
学
的
知
見
に
基
づ
い
た

醸
造
技
術
の
向
上
は
、
こ
の
傾
向

を
さ
ら
に
加
速
さ
せ
る
と
考
え
ら

れ
ま
す
。

　
宮
城
県
に
設
置
さ
れ
た
次
世
代

放
射
光
施
設
「
ナ
ノ
テ
ラ
ス
」
を

　
日
本
酒
造
り
は
、
千
年
以
上
の

歴
史
を
持
つ
伝
統
技
術
で
す
。
杜

氏
た
ち
は
経
験
と
観
察
を
通
じ

て
、
最
適
な
醸
造
条
件
を
見
出
し

て
き
ま
し
た
。
現
代
の
科
学
研
究

は
、
こ
れ
ら
の
伝
統
技
術
に
科
学

的
根
拠
を
与
え
、
そ
の
合
理
性
を

証
明
し
て
く
れ
ま
す
。

　
日
本
酒
は
日
本
の
文
化
、歴
史
、

科
学
技
術
の
結
晶
で
す
。
麹
菌
の

神
秘
、
清
酒
酵
母
の
献
身
、
そ
し

て
杜
氏
の
技
が
凝
縮
さ
れ
て
い
ま

す
。
精
米
に
よ
る
成
分
調
整
、
固

中
心
に
、
東
北
大
学
農
学
研
究
科

の
研
究
者
た
ち
が
展
開
す
る
取
り

組
み
は
、
単
な
る
学
術
研
究
の
枠

を
超
え
、
地
域
産
業
の
活
性
化
と

国
際
連
携
の
新
し
い
モ
デ
ル
を
提

示
し
て
い
ま
す
。

　
こ
の
動
き
の
中
心
に
あ
る
の

が
、
東
北
大
学
に
設
立
さ
れ
た

「
A
ー
S
y
n
c
」
と
い
う
組

織
。
農
学
領
域
に
お
け
る
放
射
光

利
用
の
窓
口
と
し
て
、
ナ
ノ
テ
ラ

ス
と
い
う
世
界
最
高
水
準
の
研
究

施
設
と
地
域
社
会
を
結
び
つ
け
る

重
要
な
役
割
を
担
っ
て
い
ま
す
。

そ
の
架
け
橋
と
な
る
素
材
と
し
て

選
ば
れ
た
の
が
日
本
酒
で
す
。

　
日
本
酒
を
研
究
対
象
と
す
る
こ

と
の
意
義
は
、
単
に
科
学
的
な
興

味
だ
け
に
と
ど
ま
り
ま
せ
ん
。
そ

れ
は
人
々
の
心
に
響
く
文
化
的
な

要
素
も
あ
り
、
こ
の
二
面
性
こ
そ

が
、日
本
酒
を
科
学
コ
ミ
ュ
ニ
ケ
ー

シ
ョ
ン
の
理
想
的
な
ツ
ー
ル
と
し

て
い
ま
す
。
実
際
、日
本
酒
を
テ
ー

マ
に
し
た
講
演
会
に
は
想
像
を
超

え
る
数
の
聴
衆
が
集
ま
り
、
そ
の

関
心
の
高
さ
を
証
明
し
ま
し
た
。

科
学
と
伝
統
が
織
り
な
す

日
本
酒
の
未
来

科
学
的
知
見
で

醸
造
技
術
の
向
上
へ

ナ
ノ
テ
ラ
ス
が

切
り
拓
く
日
本
酒
の
未
来
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2026 年 1 月 23 日（金） に開催された
A-Sync シンポジウム
 「先端科学で視る新しい日本酒像」

　

日
本
酒
の
中
に
あ
る
個
々
の
蛍

光
物
質
に
よ
る
三
次
元
蛍
光
スペ
ク

ト
ル
全
体
を
一つ
の
画
像
と
し
て
捉

え
、
そ
の
類
似
性
を
統
計
的
に
評

価
す
る
手
法
が
紹
介
さ
れ
ま
し
た
。

三
次
元
スペ
ク
ト
ル
の
測
定
値
を
一

次
元
の
ベ
ク
ト
ル
に
展
開
し
、
多
次

元
尺
度
構
成
法
と
呼
ば
れ
る
統
計

手
法
で
解
析
。
スペ
ク
ト
ル
が
似
て

い
る
日
本
酒
は
近
く
に
、
異
な
る

日
本
酒
は
遠
く
に
配
置
さ
れ
る
二

次
元
マッ
プ
が
作
成
さ
れ
ま
す
。

　

宮
城
県
の
日
本
酒
を
中
心
に
、

秋
田
県
、
兵
庫
県
、
長
野
県
の

銘
柄
も
加
え
て
解
析
を
行
っ
た
結

果
、
宮
城
県
の
日
本
酒
は
比
較

的
近
い
位
置
に
集
ま
る
傾
向
が
あ

り
、
地
域
的
な
特
徴
を
反
映
し
て

い
る
可
能
性
が
示
さ
れ
ま
し
た
。

　
こ
の
解
析
結
果
を
ワ
ー
ク
シ
ョッ

　
ナ
ノ
テ
ラ
ス
な
ど
の
先
端
科
学

に
よ
っ
て
、
新
し
い
日
本
酒
像
が

姿
を
現
し
つ
つ
あ
り
ま
す
。
日
本

酒
の
味
わ
い
や
ま
ろ
や
か
さ
は
科

学
的
に
可
視
化
で
き
る
の
か
？
先

端
科
学
の
タ
ー
ゲ
ッ
ト
と
し
て
の
日

本
酒
に
も
「
光
」
を
あ
て
、
幅
広

い
分
野
か
ら
の
成
果
報
告
が
さ
れ

ま
し
た
。

プ
で
発
表
し
た
と
こ
ろ
、
日
本
酒

愛
好
家
か
ら
「
自
分
の
好
き
な
銘

柄
が
確
か
に
マッ
プ
上
で
近
い
位
置

に
集
ま
っ
て
い
る
」
と
い
う
指
摘
が

多
数
あ
っ
た
と
い
い
ま
す
。
蛍
光
ス

ペ
ク
ト
ル
が
味
の
類
似
性
と
何
ら
か

の
関
連
を
持
つ
可
能
性
を
示
す
重

要
な
手
が
か
り
と
な
って
い
ま
す
。

　
発
表
で
は
大
胆
な
仮
説
も
提
示

さ
れ
ま
し
た
。「
ま
ろ
や
か
さ
」
と

は
、
舌
と
い
う
官
能
器
官
を
用
い

た
水
エ
タ
ノ
ー
ル
混
合
の
電
子
状
態

の
検
出
で
あ
る
、と
い
う
も
の
で
す
。

　
日
本
酒
の
味
わ
い
に
は
、
糖
分
、

ア
ミ
ノ
酸
、
有
機
酸
な
ど
、
無
数

の
成
分
が
複
雑
に
関
与
し
て
い
ま

す
。
し
か
し
、
エ
タ
ノ
ー
ル
の
刺
激

と
い
う
一
つ
の
要
素
に
焦
点
を
絞

る
こ
と
で
、
科
学
的
に
扱
い
や
す

い
問
題
に
落
と
し
込
む
こ
と
が
で

日
本
酒
の「
味
」
は
、

可
視
化
で
き
る
か
？

2
0
2
6
年
1
月
23
日
（
金
）
に
開
催

東
北
大
学
農
学
研
究
科
A
ー
S
y
n
c
シ
ン
ポ
ジ
ウ
ム

 「
先
端
科
学
で
視
る
新
し
い
日
本
酒
像
」

東
北
大
学
農
学
研
究
科
大
会
議
室き

ま
す
。

こ
れ
ま
で
主
観
的
な
評
価
に
頼
ら

ざ
る
を
得
な
か
っ
た
味
覚
の
世
界

に
、
客
観
的
な
物
理
化
学
的
指
標

を
導
入
し
よ
う
と
す
る
試
み
に
あ

り
ま
す
。
T
R
P
V
1
受
容
体
の

よ
う
な
味
覚
受
容
体
に
、
様
々
な

水
エ
タ
ノ
ー
ル
混
合
液
を
接
触
さ

せ
、
電
気
刺
激
の
強
度
を
測
定
。

超
音
波
処
理
を
施
し
た
も
の
、
糖

を
添
加
し
た
も
の
、
高
品
質
な
日

本
酒
な
ど
、
様
々
な
サ
ン
プ
ル
に
つ

い
て
電
気
刺
激
の
マ
ッ
ピ
ン
グ
を
行

い
ま
す
。こ
の
ア
プ
ロ
ー
チ
に
よ
り
、

ま
ろ
や
か
さ
と
い
う
感
覚
的
な
概

念
を
、
定
量
的
な
デ
ー
タ
と
し
て

表
現
で
き
る
可
能
性
が
出
て
き
ま

し
た
。

　

透
明
な
液
体
の
中
に
隠
さ
れ

た
、
目
に
見
え
な
い
構
造
。
日
本

酒
と
い
う
伝
統
的
な
飲
料
が
、
実

は
私
た
ち
の
想
像
を
は
る
か
に
超

え
る
複
雑
な
ナ
ノ
構
造
を
持
っ
て

い
る
こ
と
が
、
最
先
端
の
科
学
技

術
に
よ
っ
て
明
ら
か
に
な
り
つ
つ
あ

り
ま
す
。

　
世
界
最
先
端
の
放
射
光
施
設「
ナ

ノ
テ
ラ
ス
」
と
ク
ラ
イ
オ
電
子
顕

微
鏡
を
駆
使
し
て
、
日
本
酒
の
内

部
構
造
の
解
明
に
挑
ん
で
い
ま
す
。

こ
の
研
究
は
、
伝
統
的
な
醸
造
技

術
と
最
先
端
科
学
の
融
合
と
い
う
、

ま
さ
に
日
本
な
ら
で
は
の
取
り
組

み
と
い
え
ま
す
。

　

意
見
交
換
会
に
参
加
し
た
株

式
会
社
一
ノ
蔵
の
浅
見
周
平
代
表

取
締
役
副
社
長
は
、「
杜
氏
た
ち

が
経
験
的
に
知
っ
て
い
た
こ
と
を

科
学
的
に
裏
付
け
、
よ
り
確
実
に

再
現
で
き
る
よ
う
に
す
る
も
の
で

す
。
な
ぜ
こ
の
米
を
使
う
と
良
い

酒
が
で
き
る
の
か
、
な
ぜ
こ
の
温

度
で
発
酵
さ
せ
る
の
が
最
適
な
の

か
。
そ
う
し
た
疑
問
に
対
す
る
答

え
が
、
分
子
レ
ベル
の
観
察
か
ら
得

ら
れ
る
よ
う
に
な
る
か
も
知
れ
ま

せ
ん
」
と
期
待
を
語
り
ま
し
た
。

　

広
が
る
新
し
い
商
品
開
発
の
可

能
性
。
従
来
の
経
験
則
だ
け
で
は
到

達
で
き
な
かった
味
わ
い
や
香
り
を
、

科
学
的
な
ア
プロー
チ
に
よって
実
現

で
き
る
日
が
近
づいてい
ま
す
。

科学と伝統が織りなす日本酒の未来

蛍
光
物
質
の
ス
ペ
ク
ト
ル
で

味
を
解
析
す
る

電
子
の
舌
が
解
き
明
か
す

「
ま
ろ
や
か
さ
」
の
本
質

ナ
ノ
テ
ラ
ス
が
解
き
明
か
す

「
見
え
な
い
構
造
」
の
世
界

伝
統
を
守
り
、
未
来
を
創
る

日
本
酒
産
業
の
新
た
な
地
平
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「宮城の酒」を世界標準のブランドへ

MIYAGI STYLE

　

宮
城
県
は
、
東
北
地
方
の
太
平

洋
側
に
位
置
し
て
い
ま
す
。
日
本

の
中
で
は
少
し
北
に
あ
り
ま
す
が
、

海
と
山
の
恵
み
に
非
常
に
豊
か
な

土
地
で
す
。

　

東
に
は
三
陸
の
海
が
広
が
り
、

南
か
ら
来
る
暖
か
い
海
流
と
北
か

ら
来
る
冷
た
い
海
流
が
ぶ
つ
か
り

合
う
潮
目
と
な
っ
て
い
ま
す
。
暖
か

い
流
れ
に
乗
っ
て
き
た
魚
が
、
冷
た

い
海
に
含
ま
れ
る
豊
富
な
栄
養
に

よ
っ
て
育
ち
、
そ
れ
を
狙
っ
た
大
き

な
魚
も
集
ま
り
ま
す
。
こ
う
し
て

三
陸
の
海
は
、
世
界
有
数
の
豊
か

な
漁
場
と
な
っ
て
い
ま
す
。

　

そ
の
海
か
ら
山
へ
と
続
く
平
野
に

は
、
広
大
な
田
ん
ぼ
が
広
が
っ
て
い

ま
す
。
そ
こ
で
は
食
味
に
優
れ
た

米
が
多
く
収
穫
さ
れ
ま
す
。
江
戸

時
代
に
は
、
江
戸
で
消
費
さ
れ
る

米
の
う
ち
宮
城
の
米
だ
け
で
三
分
の

一
を
賄
っ
て
い
た
と
い
う
記
録
も
あ

り
、
宮
城
の
米
は
巨
大
な
江
戸
の

胃
袋
を
支
え
て
い
ま
し
た
。

　

さ
ら
に
山
の
方
へ
目
を
向
け
る

と
、
畜
産
も
盛
ん
で
す
。
仙
台
牛

と
呼
ば
れ
る
和
牛
は
全
国
的
に
も

高
い
評
価
を
受
け
て
い
ま
す
。

こ
の
よ
う
に
宮
城
は
、
海
と
山
の

幸
に
恵
ま
れ
た
土
地
で
す
。
人
々

の
食
卓
も
ま
た
豊
か
で
あ
り
、
そ

の
食
卓
に
寄
り
添
う
酒
を
育
ん
で

き
た
こ
と
が
、
宮
城
の
特
徴
と
言

え
る
で
し
ょ
う
。

　

も
う
一つ
大
切
な
の
が
、
水
で
す
。

宮
城
は
山
か
ら
海
ま
で
の
距
離
が

短
く
、
勾
配
も
急
で
あ
る
た
め
、

山
に
染
み
込
ん
だ
雨
は
比
較
的
短

い
時
間
で
海
へ
と
流
れ
出
し
ま
す
。

そ
の
た
め
、
非
常
に
や
わ
ら
か
な
軟

水
が
豊
富
に
得
ら
れ
る
地
域
で
す
。

宮
城
の
多
く
の
蔵
で
は
、
こ
の
や
わ

ら
か
な
水
を
使
っ
て
酒
造
り
を
し
て

い
ま
す
。
柔
ら
か
い
水
は
、
穏
や

か
で
バ
ラ
ン
ス
の
よ
い
酒
を
生
み
や

す
い
と
言
わ
れ
て
い
ま
す
。

　

そ
し
て
宮
城
の
酒
を
語
る
う
え
で

欠
か
せ
な
い
の
が
、
蔵
同
士
の
関
係

で
す
。
宮
城
の
蔵
元
は
、
高
品
質

な
酒
造
り
を
目
指
す
点
で
は
共

通
し
て
い
ま
す
が
、
そ
れ
ぞ
れ
に

強
い
こ
だ
わ
り
も
持
って
い
ま
す
。

「
彼
が
そ
う
い
う
酒
を
目
指
す
の

な
ら
、
私
は
こ
ん
な
酒
を
目
指

そ
う
。」

　

そ
ん
な
ふ
う
に
互
い
に
刺
激
し

合
い
な
が
ら
、
そ
れ
ぞ
れ
の
個
性

を
磨
い
て
き
ま
し
た
。
ラ
イ
バ
ル

で
あ
り
な
が
ら
仲
間
で
も
あ
る
、

そ
う
し
た
関
係
が
宮
城
の
酒
の

面
白
さ
に
つ
な
が
って
い
ま
す
。

　

そ
し
て
蔵
元
自
身
が
、
日
々
の

食
卓
の
中
で
季
節
の
美
味
し
い
も

の
を
楽
し
ん
で
い
ま
す
。
春
夏

秋
冬
、
そ
の
土
地
の
料
理
に
合

う
酒
を
造
り
た
い
。
そ
ん
な
思

い
が
酒
造
り
の
根
底
に
あ
り
ま

す
。
蔵
元
の
食
卓
に
ど
の
よ
う

な
料
理
が
並
ん
で
い
る
の
か
―

―
そ
れ
が
酒
の
味
わ
い
か
ら
透
け

て
見
え
て
く
る
と
こ
ろ
も
、
宮

城
の
酒
の
魅
力
の
一つ
で
す
。
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宮
城
の
酒
と
は

宮城県産業技術総合センター

橋本建哉

宮城県と宮城県酒造組合が協力した取り組み 「MIYAGI STYLE」 を紹介します。

　

日
本
酒
の
味
わ
い
は
、
酸
味
、
甘

み
、
う
ま
味
の
3
つ
の
味
の
バ
ラ
ン
ス

に
よ
り
構
成
さ
れ
ま
す
。
酸
味
に

対
し
う
ま
味
が
豊
富
で
あ
れ
ば
、
刺

身
の
う
ま
味
の
余
韻
を
長
く
楽
し
め

ま
す
し
、
う
ま
味
が
控
え
目
で
し
っ

か
り
し
た
酸
味
が
あ
れ
ば
揚
げ
物

や
グ
リ
ル
し
た
肉
の
油
脂
分
や
濃
い

味
わ
い
を
す
っ
き
り
と
リ
セ
ッ
ト
し
て

よ
り
箸
が
進
み
ま
す
。

　

M
I
Y
A
G
I 

S
T
Y
L
E

は
、
酸
味
、
甘
み
、
う
ま
味
の
成

分
と
香
り
の
タ
イ
プ
か
ら
お
酒
の
香

味
を
表
現
し
、
冷
や
か
ら
常
温
、

お
燗
な
ど
お
薦
め
の
温
度
や
相
性
の

良
い
食
材
・
料
理
と
の
ペ
ア
リ
ン
グ

を
提
案
す
る
も
の
で
、
お
酒
の
香
味

タ
イ
プ
を
１
か
ら
４
の
４
つ
の
カ
テ
ゴ

リ
ー
に
分
け
て
表
現
さ
れ
ま
す
。

　

例
え
ば
、
フ
レ
ッ
シ
ュ
な
魚
介
の
カ

ル
パ
ッ
チ
ョ
に
は
、
バ
ナ
ナ
や
梨
を
思

わ
せ
る
香
り
で
適
度
な
う
ま
味
の
あ

る
「
１
」
を
、
動
物
性
脂
肪
の
豊

富
な
バ
タ
ー
や
チ
ー
ズ
な
ど
を
用
い

た
料
理
に
は
、
リ
ン
ゴ
を
思
わ
せ
る

香
り
で
や
わ
ら
か
な
味
わ
い
の
「
２
」

を
、
グ
リ
ル
し
た
ソ
ー
セ
ー
ジ
や
フ
ラ

イ
、
マ
カ
ロ
ニ
サ
ラ
ダ
に
は
、
う
ま
味

は
控
え
め
で
適
度
な
酸
味
が
味
を
締

め
る
「
３
」
を
、
そ
し
て
セ
リ
鍋
の

よ
う
な
出
汁
の
う
ま
味
に
塩
味
や

甘
味
豊
か
な
料
理
に
は
酸
味
、
甘

み
、
う
ま
味
が
熟
成
に
よ
り
調
和
し

た
「
４
」
が
お
す
す
め
で
す
。

　

こ
の
取
り
組
み
は
、
海
外
で
お
酒

を
紹
介
す
る
窓
口
と
な
る
、
ソ
ム
リ

エ
の
方
や
販
売
店
の
方
に
分
析
値
に

よ
り
裏
付
け
の
あ
る
商
品
情
報
を

理
解
し
て
も
ら
っ
た
上
で
、
商
品
の

香
味
や
料
理
と
の
相
性
を
説
明
い
た

だ
く
こ
と
を
念
頭
に
準
備
し
、
宮
城

県
が
宮
城
県
酒
造
組
合
と
協
力
し

て
始
め
た
も
の
で
す
が
、
今
は
国
内

外
で
宮
城
の
酒
を
紹
介
す
る
様
々
な

場
面
で
使
わ
れ
て
い
ま
す
。
宮
城
の

お
酒
が
寄
り
添
う
、
豊
か
な
食
卓
の

楽
し
み
を
広
く
皆
様
に
知
っ
て
い
た

だ
き
た
い
と
願
っ
て
お
り
ま
す
。MIYAGI STYLE

ウェブサイト
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▲上1段目左より①〜⑥
　　2段目左より⑦〜⑫
①角星（気仙沼市）
②男山本店（気仙沼市）
③萩野酒造（栗原市）
④千田酒造（栗原市）
⑤金の井酒造（栗原市）
⑥石越醸造（登米市）
⑦森民酒造店（大崎市）
⑧寒梅酒造（大崎市）
⑨田中酒造店（加美町）
⑩山和酒造店（加美町）
⑪中勇酒造店（加美町）
⑫新澤醸造店（大崎市）

▼下1段目左より⑬〜⑱
　　2段目左より⑲〜㉔
⑬一ノ蔵（大崎市）
⑭川敬商店（美里町）
⑮大和蔵酒造（大和町）
⑯平孝酒造（石巻市）
⑰墨廼江酒造（石巻市）
⑱内ケ崎酒造店（富谷市）
⑲仙台伊澤家 勝山酒造（仙台市）
⑳阿部勘酒造（塩竈市）
㉑佐浦（塩竈市）
㉒佐々木酒造店（名取市）
㉓大沼酒造店（村田町）
㉔蔵王酒造（白石市）

M I Y A G I  K U R A M O T O

宮城の蔵元一覧

① ② ③

⑪

⑲

⑤

⑬

㉑

⑦

⑮

㉓

④

⑳

⑭

㉒

⑧

⑯

⑨

⑰

⑩ ⑫

⑥

㉔

⑱
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【主要銘柄】  蒼天伝、気仙沼男山、美禄

宮城県気仙沼市入沢 3-8
TEL  0226-24-8088
https://www.kesennuma.co.jp

【主要銘柄】  金紋両國、船尾灯、水鳥記

宮城県気仙沼市魚町 2-1-17
TEL  0226-22-0007
https://kakuboshi.mystrikingly.com/

株
式
会
社 

角
星

宮
城
県
最
北
の
ま
ち
気
仙
沼
で
酒
造
り
を
始
め
て

1
2
0
年
。一
貫
し
て「
品
質
第
一
」
を
信
条
と
し
、

港
町
気
仙
沼
な
ら
で
は
の
肴
と
の
相
性
に
こ
だ
わ
っ
て

い
ま
す
。

活
き
の
い
い
魚
介
類
は
、そ
の
も
の
自
体
が
淡
泊
で
す

の
で
、当
蔵
の
酒
は
き
れ
い
さ
の
中
に
も
旨
味
を
感

じ
、
飲
み
飽
き
し
な
い
酒
質
を
本
分
と
し
て
い
ま
す
。

※
蔵
見
学
／
可
（
1
週
間
前
ま
で
に
要
予
約
。
月
曜
〜
金
曜
。

対
応
不
可
の
場
合
あ
り
）

※
蔵
の
イ
ベ
ン
ト
等
／
地
米
酒
づ
く
り
（
市
内
耕
作
地
で
の
春
の

田
植
か
ら
翌
年
の
風
味
会
ま
で
、
そ
の
都
度
参
加
で
き
ま
す
）

株
式
会
社 

男
山
本
店

大
正
元
年
（
1
9
1
2
）
の
創
業
以
来
、
気
仙
沼

の
恵
ま
れ
た
自
然
環
境
と
人
情
豊
か
な
風
土
の
も

と
、
南
部
杜
氏
特
有
の
技
術
を
生
か
し
た
酒
造
り

を
行
っ
て
い
ま
す
。
繊
細
で
あ
り
な
が
ら
、
し
っ
か

り
と
し
た
味
わ
い
の
あ
る
酒
質
が
特
徴
で
す
。

地
元
の
お
客
さ
ま
や
契
約
農
家
の
方
々
と
と
も
に

酒
造
好
適
米
「
蔵
の
華
」
の
栽
培
を
行
い
、
そ
の

お
米
を
使
用
し
た
酒
造
り
を
行
っ
て
い
ま
す
。

※
蔵
見
学
／
可（
予
約
必
須
※
詳
細
は
H
P「
男
山
本
店
に
つ
い
て
」

よ
り
ご
確
認
く
だ
さ
い
。

※
蔵
の
イ
ベン
ト
／
蒼
天
伝
お
い
し
ん
ぼ
会（
毎
年
7
月
ご
ろ
実
施
）

私たち男山本店はお酒を通して
「気仙沼」を発信していきます！

創業120年を迎え
更にご愛飲頂くべく奮励中

【主要銘柄】  萩の鶴、日輪田

宮城県栗原市金成有壁新町 52
TEL  0228-44-2214
http://www.hagino-shuzou.co.jp

萩
野
酒
造 

株
式
会
社

江
戸
末
期
の
天
保
11
年
（
1
8
4
0
）
創
業
。
豊

か
な
自
然
に
囲
ま
れ
た
旧
奥
州
街
道
有
壁
宿
で
、

基
本
に
忠
実
に
、
南
部
流
の
心
意
気
と
技
で
手
造

り
の
純
米
酒
に
特
化
し
た
酒
造
り
を
続
け
て
い
ま

す
。
ス
ッ
キ
リ
と
爽
や
か
な
味
わ
い
の
「
萩
の
鶴
」、

伝
統
の
生
酛
造
り
に
よ
る
し
っ
か
り
と
し
た
味
わ
い

の
「
日
輪
田
」、
二
つ
の
異
な
る
個
性
を
お
楽
し
み

く
だ
さ
い
。

※
蔵
見
学
／
要
相
談

緑の里山の風景が思い浮かぶような
爽やかなお酒をお楽しみください

【主要銘柄】  栗駒山、奥鶴

宮城県栗原市栗駒中野北畑中 63-1
TEL  0228-45-1024
http://www.chidashuzo.co.jp

千
田
酒
造 

株
式
会
社

山
紫
水
明
の
地
、
栗
駒
。
ど
こ
ま
で
も
深
い
み
ど
り

と
、
ど
こ
ま
で
も
透
き
と
お
る
清
水
。
大
地
の
恵
み

を
一
身
に
受
け
、
造
ら
れ
た
酒
。
ひ
と
た
び
口
に
す

れ
ば
、
な
つ
か
し
い
山
や
川
。
決
し
て
飾
ら
ず
、
決

し
て
驕
ら
な
い
。
そ
れ
が
私
ど
も
の
モ
ッ
ト
ー
で
す
。

※
蔵
見
学
／
不
可

是非思い思いのお料理やおつまみで
栗駒山をお楽しみください

【主要銘柄】  綿屋、小僧山水

宮城県栗原市一迫川口町浦 1-1
TEL  0228-54-2115
https://www.kanenoi.co.jp/

金
の
井
酒
造 

株
式
会
社

大
正
4
年
（
1
9
1
5
）、
創
業
。
立
地
し
た
当

時
の
金
田
村
は
良
水
、
良
米
の
産
地
だ
っ
た
こ
と
か

ら
「
金
の
井
酒
造
」
と
命
名
。

銘
柄
「
綿
屋
（
わ
た
や
）」
は
、
当
時
鬼
首
で
製
材

所
を
営
ん
で
い
た
創
業
者
三
浦
順
吉
が
、
無
類
の

酒
好
き
だ
っ
た
た
め
綿
屋
（
屋
号
）
酒
造
店
と
し

て
酒
造
業
に
転
じ
た
こ
と
に
由
来
し
ま
す
。

創
業
者
の
心
を
現
代
に
再
現
す
べ
く
、お
い
し
い
酒
、

楽
し
い
酒
を
醸
す
、
と
い
う
テ
ー
マ
で
酒
造
り
に
努

め
て
い
ま
す
。

※
蔵
見
学
／
可
（
事
前
に
ご
相
談
く
だ
さ
い
）

※
蔵
の
イ
ベ
ン
ト
等
／
綿
屋
を
楽
し
む
会（
5
月
・
9
月
）な
ど

綿屋は料理に寄り添うお酒！
料理と仲睦まじい食仲酒です

【主要銘柄】  澤乃泉

宮城県登米市石越町北郷字中沢 108-1
TEL  0228-34-2005
http://www.sawanoizumi.jp

石
越
醸
造 

株
式
会
社

大
正
9
年
（
1
9
2
0
）、
地
元
有
志
4
名
で
合
資

会
社
を
創
業
。
当
時
ド
ブ
ロ
ク
密
造
防
止
の
た
め
、

「〝
通
い
帳
〟
方
式
で
農
家
と
米
酒
交
換
」
を
す
る

条
件
で
、
清
酒
と
焼
酎
の
製
造
免
許
を
取
得
。
昭

和
2
年
、
石
越
町
内
を
中
心
に
1
4
0
人
の
株
主

を
募
り
、
株
式
会
社
に
改
組
。

出
荷
地
域
は
8
割
以
上
が
宮
城
県
内
で
す
。酒
米「
蔵

の
華
」
に
つ
い
て
は
地
元
農
家
に
委
託
し
、
低
農
薬

栽
培
し
た
米
（
環
境
保
全
米
）
を
使
用
し
て
い
ま
す
。

※
蔵
見
学
／
可
（
要
予
約
）

※
蔵
の
イ
ベ
ン
ト
等
／
蔵
開
放
（
3
月
下
旬
）

日々の暮らしに寄り添う酒造りを目指しています！



27 26

【主要銘柄】  宮寒梅、鶯咲

宮城県大崎市古川柏崎字境田 15
TEL  0229-26-2037
http://miyakanbai.com/

合
名
会
社 

寒
梅
酒
造

大
正
7
年（
1
9
1
8
）、岩
﨑
酒
造
と
し
て
創
業
し
、戦
争

に
よ
り
一
時
中
断
し
ま
し
た
が
、
昭
和
32
年（
1
9
5
7
）

に
合
名
会
社 

寒
梅
酒
造
と
し
て
復
活
し
ま
し
た
。
自
社
田

ん
ぼ
で
4
種
の
酒
米（
美
山
錦
・
愛
国
・
ひ
よ
り
・
山
田
錦
）

を
栽
培
。
原
料
か
ら
す
べ
て
宮
城
県
産
に
こ
だ
わ
り
、
全
量

純
米
蔵
と
し
て
、造
り
手
の
見
え
る
丁
寧
な
酒
造
り
を
行
っ

て
い
ま
す
。
会
社
理
念
は
「
こ
こ
ろ
に
春
を
よ
ぶ
お
酒
」。

私
た
ち
の
お
酒
が
人
と
出
会
う
こ
と
で
、
心
に
春
の
訪
れ

を
感
じ
て
も
ら
え
る
よ
う
な
酒
蔵
に
な
り
た
い
。
そ
う
考

え
て
い
ま
す
。
代
表
銘
柄
は「
宮
寒
梅
」。「
一
杯
で
旨
い
酒
」

の
コ
ン
セ
プ
ト
の
も
と
、
華
や
か
な
香
り
と
奥
深
い
米
の
旨

味
、
爽
快
な
キ
レ
を
追
求
し
、
醸
造
を
行
っ
て
い
ま
す
。

※
蔵
見
学
／
可
（
要
事
前
予
約
、
有
料
）

※
蔵
の
イ
ベ
ン
ト
／
蔵
開
放
イ
ベ
ン
ト

お客様の心に春を咲かせる宮寒梅の
まっすぐな酒造り、酒のこころをお楽しみください

【主要銘柄】  伯楽星、愛宕の松

宮城県大崎市三本木北町 63
TEL  0229-52-3002
https://niizawa-brewery.co.jp/

株
式
会
社 

新
澤
醸
造
店

明
治
6
年（
1
8
7
3
）、大
崎
市
三
本
木
に
て
創
業
。

2
0
1
1
年
11
月
よ
り
製
造
蔵
を
柴
田
郡
川
崎
町
へ

移
転
。
以
降
、
蔵
王
連
峰
を
背
に
、
緑
豊
か
で
豊
富

な
伏
流
水
に
も
恵
ま
れ
酒
造
り
を
行
っ
て
い
ま
す
。

「
究
極
の
食
中
酒
」と
い
う
指
針
の
も
と
、
料
理
の

素
材
そ
の
も
の
が
持
つ
力
を
引
き
出
し
、食
事
を
よ

り
お
い
し
く
感
じ
さ
せ
る
た
め
、
あ
え
て
香
り
を
抑

え
、2
杯
3
杯
と
飲
み
進
め
ら
れ
る
酒
に
設
計
し
て

い
ま
す
。

世
界
酒
蔵
ラ
ン
キ
ン
グ
で
は
4
年
連
続
で
第
一
位
を

受
賞
。
日
々
進
化
さ
せ
、
よ
り
よ
い
品
質
を
お
届
け

し
ま
す
。

※
蔵
見
学
／
不
可

「究極の食中酒」を
目指し、日々進化さ
せています

【主要銘柄】  森泉、もりいずみ

宮城県大崎市岩出山字上川原町 15
TEL  0229-72-1010

森
民
酒
造
店

町
内
を
縦
横
に
巡
る
水
の
流
れ
の
あ
る
岩
出
山
は
、

礫
層
か
ら
湧
き
出
す
山
間
部
の
湧
水
や
江
合
川
の

伏
流
水
か
ら
汲
み
上
げ
る
多
く
の
井
戸
が
あ
り
ま

す
。
森
泉
の
酒
蔵
に
も
鉄
分
の
少
な
い
軟
水
が
豊

富
に
湧
き
出
る
井
戸
が
あ
り
、
1
0
0
年
以
上
前

か
ら
続
け
て
仕
込
水
に
使
用
さ
れ
て
い
ま
す
。
蔵
前

の
井
戸
水
で
醸
し
た
純
米
酒
は
、
米
本
来
の
味
を

引
き
出
し
た
旨
味
の
あ
る
柔
ら
か
い
口
当
た
り
の
穏

や
か
な
お
酒
で
す
。

※
小
売
店
舗
／
午
前
9
時
〜
午
後
5
時
（
火
・
水
曜
日
定
休
）

　

併
設
す
る
「
昭
和
レ
ト
ロ
館
」
見
学
可
（
土
・
日
曜
日
）

岩出山の小さな酒蔵で
丁寧に酒を醸しています

【主要銘柄】  真鶴、田林

宮城県加美郡加美町字西町 88-1
TEL  0229-63-3005
http://www.manatsuru.co.jp/

株
式
会
社 

山
下
誠
志
堂 

田
中
酒
造
店

伊
達
藩
随
一
の
呉
服
商
か
ら
酒
造
業
に
転
業
し
た
の

が
寛
政
元
年
（
1
7
8
9
）。「
主
張
あ
る
酒
を
手

造
り
で
」
を
モ
ッ
ト
ー
に
、
2
3
0
余
年
の
伝
統
の

技
で
あ
る
山
廃
酒
母
を
純
米
酒
に
使
用
。
淡
麗
な

中
に
も
深
い
味
わ
い
の
あ
る
旨
口
の
酒
と
な
っ
て
い

ま
す
。

ま
た
、
生
酛
造
り
、
山
廃
造
り
等
の
伝
統
手
法
を

後
世
に
継
承
し
て
い
き
た
い
と
考
え
て
い
ま
す
。

※
蔵
見
学
／
不
可

米と水、時と技。真鶴が醸す宮城の純米酒

【主要銘柄】  わしが國、山和

宮城県加美郡加美町字南町 109-1
TEL  0229-63-3017
https://www.yamawa-syuzouten.co.jp/

株
式
会
社 

山
和
酒
造
店

「
わ
し
が
國
」
は
、
仙
台
藩
の
愛
唱
歌
「
わ
し
が
國

さ
で
見
せ
た
い
も
の
は　
む
か
し
谷
風　
い
ま
伊
達

模
様
」
に
由
来
し
ま
す
。

当
社
の
酒
造
り
は「
水
の
如
く
に
咽
を
越
す
」を
モ
ッ

ト
ー
に
、
こ
の
う
え
な
い
好
適
米
と
船
形
山
系
の

自
然
水
と
、
昔
な
が
ら
の
甑
（
コ
シ
キ
）
を
使
っ
た

蒸
米
、
箱
麹
（
ハ
コ
コ
ウ
ジ
）
に
よ
る
突
き
破
精
麹

（
ハ
ゼ
コ
ウ
ジ
）、
暖
気
樽
（
ダ
キ
ダ
ル
）
で
ほ
の
か

に
温
め
な
が
ら
造
っ
た
酛
（
モ
ト
）、
弊
蔵
1
0
0

年
の
入
魂
の
酒
造
り
の
技
、
こ
れ
ら
三
位
一
体
と

な
っ
て
醸
さ
れ
た
宮
城
の
地
酒
で
す
。

※
蔵
見
学
／
不
可

清酒の名にふさわしい
清く澄みきった酒質を追求して醸しています

【主要銘柄】  天上夢幻

宮城県加美郡加美町字南町 166
TEL  0229-63-2018
https://www.tenjo-mugen.co.jp

株
式
会
社 

中
勇
酒
造
店

画
家
登
山
家
の
岡
部
一
彦
氏
が
ま
さ
に
夢
か
幻
の

味
わ
い
と
命
名
し
た
酒
を
世
に
問
う
て
40
年
余
り
。

以
来
、
吟
醸
蔵
と
し
て
奥
羽
山
系
伏
流
水
を
使
い

地
元
酒
米
を
伝
統
の
古
式
和
釜
で
蒸
し
、
び
ん
燗

び
ん
貯
蔵
で
手
造
り
を
守
る
。
多
く
の
受
賞
歴
を

誇
る
自
社
杜
氏
と
若
き
蔵
人
の
技
が
冴
え
、
淡
麗

辛
口
の
中
に
も
味
わ
い
と
香
り
の
バ
ラ
ン
ス
の
よ
い

酒
。
創
業
は
明
治
39
年（
1
9
0
6
）。

※
蔵
見
学
／
可
（
見
学
希
望
日
の
7
日
前
ま
で
事
前
予
約
。

見
学
料
金
：
お
1
人
様
5
0
0
円
）

心を込めて、手作りの地酒をお届けします
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【主要銘柄】  鳳陽

宮城県富谷市富谷新町 27 番地
TEL  022-358-2026
https://www.uchigasaki.com

合
資
会
社 

内
ケ
崎
酒
造
店

創
業
寛
文
元
年（
1
6
6
1
）宮
城
県
内
最
古
の
蔵
元
。

初
代
内
ケ
崎
織
部
は
、
仙
台
藩
主
伊
達
政
宗
公
か
ら

富
谷
宿
の
新
設
を
命
じ
ら
れ
、元
和
6
年（
1
6
2
0
）

よ
り
本
陣
を
勤
め
、
酒
造
業
は
2
代
目
作
右
衛
門
が

始
め
ま
し
た
。
手
造
り
の
技
を
生
か
し
丁
寧
に
醸
す

酒
は
、
全
国
新
酒
鑑
評
会
で
幾
度
も
金
賞
を
受
賞
し

て
い
ま
す
。

酒
名「
鳳
陽
」は
唐
の
李
善
感
の
故
事「
鳳
鳴
朝
陽
」

に
あ
り
、
家
運
の
隆
盛
を
念
願
し
て
つ
け
ら
れ
た
縁

起
の
良
い
銘
柄
で
す
。

※
蔵
見
学
／
可
（
事
前
に
ご
予
約
く
だ
さ
い
。
造
り
の
期
間
と

当
社
休
業
日
は
お
断
り
さ
せ
て
い
た
だ
き
ま
す
。）

手造りの技に回帰し本醸造から大吟醸まで
槽で綺麗な酒を搾ります

【主要銘柄】  雪の松島、大和蔵

宮城県黒川郡大和町松坂平 8-1
TEL  022-345-6886
https://taiwagura.co.jp

大
和
蔵
酒
造 

株
式
会
社

平
成
8
年
（
1
9
9
6
）
創
業
の
宮
城
県
内
で
は

一
番
若
い
酒
蔵
で
す
。
キ
レ
味
鋭
い
超
辛
口
の
お

酒
か
ら
口
当
た
り
柔
ら
か
な
甘
口
の
お
酒
ま
で
、

幅
広
く
醸
造
し
て
お
り
ま
す
。こ
れ
か
ら
1
0
0
年
、

2
0
0
年
と
続
く
酒
蔵
と
な
る
べ
く
、
新
た
な
技
術

や
設
備
の
導
入
、
原
料
と
な
る
米
、
麹
、
酵
母
な

ど
も
常
に
吟
味
し
、
新
商
品
の
開
発
な
ど
も
積
極

的
に
取
り
組
ん
で
い
ま
す
。
新
し
い
伝
統
を
創
れ
る

よ
う
日
々
精
進
し
て
参
り
ま
す
。

※
蔵
見
学
／
不
可

受け継いだ技、想い、情熱で宮城の純米酒を未来へ

【主要銘柄】  日高見

宮城県石巻市清水町 1-5-3
TEL  0225-22-0161
https://www.hirakoushuzou.jp/

株
式
会
社 

平
孝
酒
造

創
業
は
文
久
元
年（
1
8
6
1
）。銘
柄
の「
日
高
見
」

は
、
太
陽
の
恵
み
を
受
け
る
伝
説
の
国
「
日
高
見

国
」
に
由
来
し
ま
す
。
蔵
の
位
置
す
る
石
巻
は
四
季

折
々
に
美
味
し
い
魚
介
類
を
楽
し
む
こ
と
が
で
き
ま

す
。
当
社
で
は
、
こ
う
し
た
地
域
性
か
ら
〝
魚
で

や
る
な
ら
日
高
見
だ
っ
ち
ゃ
！！
〟
を
テ
ー
マ
に
、
心

地
よ
い
香
り
、
雑
味
が
な
く
柔
ら
か
く
広
が
る
味
わ

い
、
後
味
の
キ
レ
の
よ
さ
を
追
求
し
、
お
料
理
に
寄

り
添
い
引
き
立
て
る
事
を
モ
ッ
ト
ー
に
毎
年
の
酒
造

り
に
挑
ん
で
お
り
ま
す
。

※
蔵
見
学
／
不
可

日本一、鮨に合う酒を目指して！！
魚でやるなら日高見だっちゃ！！

【主要銘柄】  黄金澤、橘屋

宮城県遠田郡美里町二郷字高玉 6-7
TEL  0229-58-0333
https://koganesawa.com/

合
名
会
社 

川
敬
商
店

「
日
々
に
、き
ら
め
き
を
。」
を
企
業
理
念
と
し
、「
私

た
ち
の
お
酒
が
皆
さ
ま
の
日
々
の
さ
さ
や
か
な
き
ら

め
き
に
な
り
ま
す
よ
う
に
」
と
願
い
な
が
ら
、
心
清

ら
か
に
醸
し
て
お
り
ま
す
。

万
葉
集
に
歌
わ
れ
た
日
本
最
古
の
産
金
地
に
て
創

業
し
、「
黄
金
澤
」
と
命
名
。
山
廃
仕
込
み
を
受

け
継
ぎ
、
軽
や
か
な
が
ら
奥
行
き
の
あ
る
お
酒
を

造
っ
て
い
ま
す
。
蔵
元
が
製
造
責
任
者
を
つ
と
め
、

研
鑽
を
重
ね
て
い
ま
す
。

※
蔵
見
学
／
不
可

受け継いだ技に磨きをかけ醸します
お楽しみくださいませ

【主要銘柄】  一ノ蔵、笙鼓、大和伝、無鑑査本醸造、
　　　　　 ひめぜん、すず音

宮城県大崎市松山千石字大欅 14 番地
TEL  0229-55-3322
https://ichinokura.co.jp

株
式
会
社 

一
ノ
蔵

豊
か
な
自
然
に
囲
ま
れ
た
大
崎
市
松
山
に
蔵
を
構

え
る
一
ノ
蔵
は
、
創
業
当
時
か
ら
地
元
の
米
・
水
・

人
を
大
切
に
し
、
伝
統
の
技
と
蔵
人
の
五
感
を
最

大
限
に
駆
使
し
た
高
品
質
の
清
酒
を
醸
す
一
方
、
醸

造
発
酵
技
術
を
応
用
し
た
新
商
品
開
発
に
も
積
極

的
に
挑
戦
し
て
い
ま
す
。
ま
た
、
酒
造
り
を
通
し
て

地
元
農
家
の
活
性
化
、
環
境
問
題
へ
の
積
極
的
な

参
画
な
ど
、
真
の
「
地
の
酒
」
た
る
蔵
元
を
目
指

し
て
い
ま
す
。

※
蔵
見
学
／
要
事
前
予
約（
H
P
専
用
フ
ォ
ー
ム・
T
E
L
・メ
ー
ル
）

※
蔵
の
イ
ベ
ン
ト
等
／
一ノ
蔵 

蔵
開
放（
4
月
中
旬
）、い
ち
の
く
ら

微
生
物
林
間
学
校
（
7
月
下
旬
。
小
学
校
5
・
6
年
生
対
象
）、

一ノ
蔵 

日
本
酒
大
学
（
4
月
1
・
泊
2
日
）

宮城の豊かな恵みを一瓶に
手づくりが醸す、心和む味わいを

【主要銘柄】  墨廼江、谷風、弁慶岬

宮城県石巻市千石町 8-43
TEL  0225-96-6288

墨
廼
江
酒
造 

株
式
会
社

弘
化
2
年
（
1
8
4
5
）
創
業
以
来
、「
お
客
さ
ま

と
品
質
を
大
切
に
」
を
信
条
と
し
た
酒
造
り
を

1
8
0
年
余
り
貫
い
て
ま
い
り
ま
し
た
。
酒
名
で

あ
る
「
墨
廼
江
」
の
名
の
由
来
は
、
現
蔵
所
在
地

の
江
戸
、
明
治
時
代
の
地
名
で
あ
り
、
ま
た
水
の

神
様
で
あ
る
墨
廼
江
の
神
に
ち
な
ん
で
命
名
さ
れ

ま
し
た
。

ク
リ
ア
で
エ
レ
ガ
ン
ト
な
酒
質
を
目
標
と
し
、
日
々

技
術
の
研
鑽
に
全
精
力
を
注
ぎ
、
全
社
一
丸
と
な
っ

た
酒
造
り
を
行
っ
て
お
り
ま
す
。

※
蔵
見
学
／
不
可

クラフツマンシップ精神に基づいた酒造り
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【主要銘柄】  蔵王、ZAO

宮城県白石市東小路 120-1
TEL  0224-25-3355
http://www.zaoshuzo.com

【主要銘柄】  乾坤一

宮城県柴田郡村田町村田字町 56-1
TEL  0224-83-2025
https://kenkonichi.com/

【主要銘柄】宝船浪の音（ほうせんなみのおと）

宮城県名取市閖上中央1-12-3
TEL 022-398-8596 
http://housen-naminooto.com
Facebook : @sasakishuzouten
Twitter : @sasakishuzouten
Instagram : naminooto.yuriage

有
限
会
社 

大
沼
酒
造
店

土
蔵
造
り
の
商
家
が
建
ち
並
ぶ
町
村
田
は
、
藩
政

時
代
に
は
伊
達
家
の
直
轄
地
で
、
紅
花
な
ど
の
集
散

地
と
し
て
栄
え
た
歴
史
を
も
っ
て
い
ま
す
。
蔵
王
山

麓
に
位
置
し
、
清
韻
豊
か
な
自
然
に
恵
ま
れ
た
こ
の

地
で
、
当
家
十
郎
左
衛
門
に
よ
り
、
元
禄
年
間
に

大
沼
屋
を
名
乗
り
、
正
徳
2
年
（
1
7
1
2
）
よ

り
酒
造
り
を
業
と
致
し
ま
し
た
。
以
来
、一
筋
に
旨

い
酒
造
り
を
目
指
し
、
現
在
で
も
麹
造
り
か
ら
す
べ

て
手
造
り
で
、
伝
統
の
寒
造
り
の
技
を
活
か
し
た
高

品
質
な
清
酒
を
醸
造
し
て
い
ま
す
。
銘
柄
「
乾
坤
一
」

は
初
代
宮
城
県
知
事
松
平
正
直
氏
の
命
名
。

※
蔵
見
学
／
不
可

蔵
王
酒
造 

株
式
会
社

明
治
6
年（
1
8
7
3
）創
業
以
来
、
寒
風
の
吹
く

白
石
の
気
候
と
名
峰
蔵
王
の
伏
流
水
を
仕
込
み
水

と
し
て
酒
造
り
を
続
け
て
い
ま
す
。「
盃
を
重
ね
る

ご
と
に
美
味
し
く
な
る
酒
」
を
コ
ン
セ
プ
ト
に
味
わ

い
深
さ
と
ス
ッ
キ
リ
と
し
た
飲
み
口
を
両
立
さ
せ
た

体
に
馴
染
む
お
酒
で
す
。
伝
統
を
受
け
継
ぎ
つ
つ
、

挑
戦
を
心
掛
け
、
自
分
達
に
も
お
客
様
に
も
今
後

を
楽
し
み
に
し
て
も
ら
え
る
蔵
で
あ
り
続
け
た
い
と

思
い
ま
す
。

※
蔵
見
学
／
可
（
事
前
予
約
。
当
日
申
し
込
み
不
可
）

※
蔵
の
イ
ベ
ン
ト
等
／
蔵
開
き
（
5
月
開
催
。
試
飲
や
蔵
見
学
、

地
元
飲
食
店
の
お
つ
ま
み
な
ど
が
提
供
さ
れ
る
イ
ベ
ン
ト
で
す
）

有
限
会
社 

佐
々
木
酒
造
店

明
治
4
年（
1
8
7
1
）創
業
の
佐
々
木
酒
造
店
は

山
海
珍
味
が
集
ま
る
港
町
閖
上
の
蔵
元
で
す
。

平
成
23
年（
2
0
1
1
）東
日
本
大
震
災
に
よ
り
海
に

近
い
蔵
は
壊
滅
的
な
被
害
を
受
け
仮
設
蔵
で
の
酒
造
り

が
余
儀
な
く
さ
れ
て
お
り
ま
し
た
が
、
多
く
の
方
々
の

ご
支
援
を
賜
り
、
令
和
元
年
（
2
0
1
9
）10
月
に
創

業
の
地
、
閖
上
に
帰
って
ま
い
り
ま
し
た
。
銘
柄「
宝
船

浪
の
音
」は
絶
え
る
事
無
く
聞
こ
え
続
け
る
浪
の
音
に

由
来
。
こ
れ
か
ら
も
原
料
た
る
地
元
の
米
、
水
に
拘
り
、

地
元
の
食
、
生
活
、
文
化
に
寄
り
添
う
美
味
し
い
お
酒

を
造
り
続
け
ま
す
。

※
蔵
見
学
／
可
（
要
予
約
。
作
業
の
都
合
に
よ
り
お
受
け
い
た

し
か
ね
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。
電
話
、
F
A
X
、
メ
ー
ル
、

S
N
S
等
の
D
M
で
お
問
い
合
わ
せ
下
さ
い
。）

【主要銘柄】  勝山、戦勝政宗

宮城県仙台市泉区福岡字二又 25-1
TEL  022-348-2611
http://www.katsu-yama.com

仙
台
伊
澤
家 

勝
山
酒
造 

株
式
会
社

伊
達
政
宗
公
の
城
下
町
杜
の
都
仙
台
に
元
禄
元
年

（
1
6
8
8
）
創
業
。
安
政
4
年（
1
8
5
7
）に
は

仙
台
藩
御
酒
御
用
蔵
を
拝
命
、
以
来
仙
台
を
代
表

す
る
良
酒
を
醸
し
続
け
て
き
ま
し
た
。
宮
城
県
で
は

も
っ
と
も
早
く
全
量
を
特
定
名
称
酒
（
高
級
酒
）の

み
に
切
り
替
え
、
現
在
で
は
純
米
系
の
酒
だ
け
に
特

化
し
、
ひ
た
す
ら
丁
寧
な
手
造
り
で
「
透
明
感
の
あ

る
旨
味
」
を
特
徴
と
し
た
酒
造
り
に
邁
進
し
て
お
り

ま
す
。

※
蔵
見
学
／
不
可

伊達家御用蔵の誇りを胸に伝統の技で
侍の流儀を今に酌む戦勝万歳

『地酒は地域文化の液体化』故郷閖上を醸し続けます！

【主要銘柄】  浦霞

宮城県塩竈市本町 2-19
TEL  022-362-4165
https://www.urakasumi.com/
蔵ガイド、イベントの最新情報は
ホームページでご確認ください。

株
式
会
社 

佐
浦

亨
保
9
年
（
1
7
2
4
）
創
業
。
美
し
い
風
情
が

多
く
の
歌
に
詠
ま
れ
た
長
い
歴
史
の
息
づ
く
港
町

塩
竃
に
蔵
は
あ
り
ま
す
。
南
部
杜
氏
の
伝
統
と
技

を
受
け
継
ぎ
、
最
高
品
質
の
酒
造
り
を
目
指
す
と

と
も
に
、
宮
城
の
米
に
こ
だ
わ
り
、
地
域
の
食
文

化
に
合
っ
た
酒
造
り
を
行
っ
て
い
ま
す
。
昭
和
60
年

（
1
9
8
5
）
頃
に
日
本
醸
造
協
会
に
登
録
さ
れ
た

「
き
ょ
う
か
い
12
号
酵
母
」
は
浦
霞
の
吟
醸
醪
よ
り

分
離
さ
れ
た
酵
母
で
す
。

※
蔵
見
学
／
内
容
相
談
の
上
、
事
前
予
約
に
て
承
り
ま
す
。

※
蔵
の
イ
ベ
ン
ト
等
／
う
ら
か
す
み
日
本
酒
塾
、
蔵
ま
つ
り

創業300年の伝統とともに新たな挑戦を重ね
酒質を磨き続けます

【主要銘柄】  阿部勘、於茂多加男山、四季の松島

宮城県塩竈市西町 3-9
TEL  022-362-0251
http://abekan.com

阿
部
勘
酒
造
株
式
会
社

享
保
元
年
（
1
7
1
6
）
仙
台
藩
の
命
に
よ
り
塩
竈

神
社
へ
の
御
神
酒
御
用
酒
屋
と
し
て
創
業
。
宮
城

県
産
米
を
中
心
と
し
た
原
料
米
に
こ
だ
わ
り
、
代
々

受
け
継
が
れ
た
南
部
杜
氏
伝
統
の
酒
造
技
術
に
よ

る
手
間
を
惜
し
ま
な
い
丁
寧
な
酒
造
り
を
心
掛
け
て

お
り
ま
す
。
酒
質
は
米
の
旨
み
が
あ
り
な
が
ら
も
後

切
れ
が
良
く
、
飲
み
飽
き
せ
ず
に
お
料
理
と
も
よ
く

合
う
食
中
酒
で
す
。
こ
れ
か
ら
も
新
鮮
な
魚
介
類
が

豊
富
な
港
町
塩
竈
の
食
材
を
引
き
立
た
せ
る
こ
と
が

で
き
る
よ
う
な
お
酒
で
あ
り
た
い
と
思
っ
て
い
ま
す
。

※
蔵
見
学
／
不
可

是非お食事と合わせてお楽しみください皆さまに喜んでいただける酒を
一つ一つ丁寧に醸してまいります

いつ、どこで、いつまで、飲んでも美味い蔵王！
ぜひご賞味あれ！
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男山本店

大沼酒造店

内ヶ崎酒造店

一ノ蔵

石越醸造

阿部勘酒造

蔵王酒造

佐浦

寒梅酒造

川敬商店

金の井酒造

千田酒造

田中酒造店

大和蔵酒造

仙台伊澤家
勝山酒造

墨廼江酒造

佐々木酒造店

森民酒造店

平孝酒造

萩野酒造

新澤醸造店

中勇酒造店
山和酒造店

栗原・登米

気仙沼・石巻・塩釜

加美・大崎・美里

大和・富谷

仙台・名取・岩沼

村田・白石

角星

●

●

酒どころ宮城の酒米
　宮城では、高品質で個性のある純米酒造りが広がりをみせていますが、それとともに
優れた酒造好適米も開発されています。酒造りを取り巻く宮城の総合力がいちだんと
高まっています。

質のいい食材や肴を
味わうため、極上の
酒が生まれてきた。

気仙沼・石巻・塩釡
この地の水から、どこまでも清らかに、
おだやかに、心に滲み込む酒が生まれる。

栗原・登米

大崎耕土と呼ばれたこの地で、旨い酒
造りが行われている。

加美・大崎・美里
往時の面影を残すこの地には、酒造りの
心意気が今も脈 と々生きている。

大和・富谷

おだやかに、心に滲み込む酒が生まれる。

心意気が今も脈 と々生きている。

蔵が思い描く酒の夢に向かって、
蔵人たちが丹精込めて造り続ける。

村田・白石

「旨い酒で喜んでもらいたい」という
素朴な願い。その想いを今も引き
継ぐ人がいる。

「旨い酒で喜んでもらいたい」という
素朴な願い。その想いを今も引き
継ぐ人がいる。

「旨い酒で喜んでもらいたい」という
素朴な願い。その想いを今も引き
継ぐ人がいる。

仙台・名取・岩沼

酒造好適米「蔵の華」は、昭和62年（1987年）から宮城県古川農業試験場で
育成・選抜された宮城県初の酒造好適米です。耐冷性、耐倒伏性があって
いもち病に強いという条件のもと、山田錦に東北140号を交配し、さらに東北140
号を交配して生まれました。「酒蔵の中で酒香を漂わせ人を酔わせる華になれ」
という願いをこめて「蔵の華」と命名され、平成9年（1997年）にデビューしました。
米質は酒造好適米として最も小粒で硬い部類に属し、その酒質は淡麗で
スッキリした後味となる傾向が強く認められております。

蔵の華蔵の華

「吟のいろは」は、古川農業試験場において、平成19年（2007年）に「げんきまる」
（当時は東北189号）を母、「出羽の里」を父として交配、育成されました。その
後多くの候補品種の中から、宮城県産業技術総合センターと宮城県酒造組合
が協力して実施した酒造適性評価試験を経て最終選抜された品種が「東北
酒218号」＝「吟のいろは」となり2019年にデビューしました。上品で美しい酒
質に仕上がることを願い、仙台藩祖伊達政宗公の長女五郎八姫にあやかった
「いろは」と、「吟味した酒造り」を表す「吟」から成る名前となっております。
「吟のいろは」も「蔵の華」と同様に耐冷性に優れた米として育成されましたが、
米質は蔵の華とは対照的に大粒で柔らかく、酒質は芳醇でやわらかな口当たり
となる傾向があります。

吟のいろは吟のいろは

い　ろ　は
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